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minoseqi talajbaktériumok

A talajbaktériumok minéségét dontden a gyartas minésége hatdrozza meg. A hibatlan,
fegyelmezett és szigoru szelekcids munka, a tokéletesen steril korilmények a teljes
folyamatban, a magas szakmai hozzaértés és technolégiai fegyelem csak néhany szempont,

amely garantdlja a prémiummindséget.

A Fermentia Kft. a volt Gydégyszerkutatd Intézet terlletén, 1SO
mindsitéssel lizemelteti —-kezdetben féleg gydgyszerfejlesztési
céllal Iétrehozott — fermentdcids lizemét.

A fermentacidés Uzem készilékparkja teljes kor(i rekonst-
rukciéjanak és folyamatos karbantartdsanak eredményeként
magas szinvonalu gyartokapacitast mikodtetiink. A helyben
sterilezhet6 savall6 acél fermentorok kialakitasa, gépészeti meg-
oldasai lehet6vé teszik a steril munkat, a korszert folyamatiranyi-
t6 rendszer pedig minden sziikséges paramétert (belsé hémér-
séklet, keverési fordulatszam, a pH és az oldott oxigén relativ
koncentracidja) szabdlyoz. A mért paramétereket archivaljak,
igy minden egyes gyartasi sarzs visszaellendrizhetd, azok egy-
massal sszevethetéek.

A fermentdciés kisérleti Gzem rekonstrukcidja soran kilén
gondot forditottunk a kornyezet védelmére. A 2008. évhez
viszonyitva a vizfelhasznaldsat hatvan szazalékkal sikerilt csok-
kenteni egy korszerU folyamatiranyité berendezés installalasaval.
Az elektromos energia felhasznélasdnak csokkentése érdeké-
ben gazdasdgosan mikodtetheté keverémotorokat épitettek
be, amelynek energiafelhasznélasa 35%-kal marad el a korabbi
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motorétél. Az elmult esztend6ben Uj, olajmentes kompresszor
beszerzésére kerilt sor, amely a korabbi, elavult kompresszor
aramigényének harmadaval is beéri.

A Fermentia Kft. immar kilencedik éve gyartja a BactoFil® ter-
mékcsaladot az AGRO.bio Hungary Kft. részére. Valamennyi torzs
sajat igényeit kielégit6 koriilmények kozott keriil felszaporitasra.
A baktériumok hasznos tulajdonsagainak fenntartasat folyama-
tosan ellenérzik. Az oltéanyag elééllitdsa soran szelektiv, mini-
mal-, illetve egyéb specidlis taptalajokat alkalmaznak. igy pél-
daul a leveg6 nitrogénjének megkéotéséért felelés Azotobacter
vinelandii és az Azospirillum torzsek nitrogénmentes taplevesben
keriilnek felszaporitasra, a lignocelluléz lebontésara alkalmazott
torzseket pedig ugy tartjak,edzésben’, hogy nem talalkozhatnak
kdnnyen lebonthaté cukrokkal; nekik xilant, illetve cellulézt
kell lebontaniuk a felszaporoddsukhoz. A noévényi hormonok
termeléséért felelés baktériumok — mint a Micrococcus roseus,
az Azospirillum torzsek — sejtvonalainak fitohormon-termelését
pedig analitikai laboratériumunkban ellenérizziik.

Szintén folyamatosan vizsgéljuk a Pseudomonas fluorescens
sziderofértermelését, ez az anyag segiti a novénypatogén fona-
las gombak visszaszoritasat a talajban. Fontosnak itéljuk az alkal-
mazott mikroorganizmusok poliszacharid-termelését is. Ezek a

polimerek nemcsak a talaj szerkezetét és ezdltal vizhaztartasat
javitjak, de kivalé adszorbensek a baktériumok megtelepedésé-
hez is. Ezért az erre hajlamos torzsek esetében az oltbanyagot
ugy szaporitjuk fel, hogy megtartsék exopoliszacharid-termel6
képességliket. A Bacillus megaterium foszformobilizal6 hatasat
minden sejtvonal esetében vizben nem oldédé foszforvegyilet
segitségével vizsgaljuk. Amennyiben megfelelé a toérzsvonal
aktivitdsa, a tdpagaron megjelend feltisztulasi zonak a foszfor
oldatba kertilésérél vagyis mobilizalasarél drulkodnak.

A BactoFil® termékcsaldd tagjaibdl egy hidegtliré és egy
melegkedvelé sejtvonalat is fenntartunk, amelyek a megfelel$
id6szakhoz igazodva hasznélhatok fel.

A mikrobioldgiai termékek gyértasanak teriiletén a Fermentia
Kft. az 1ISO 9001:2008 min&ségiranyitasi rendszernek felel meg.
A BactoFil termékcsalad gyartasara bevezetett mindségiranyi-
tasi szabvanyt 2007 6ta folyamatosan tartjak fenn, a rendszer
mUkodését pedig a Magyar Szabvanyugyi Tarsasag szakemberei
évente auditaljak. Elelmiszer-ipari gyartasi gyakorlatbol atvett
HACCP rendszernek megfelel6 gyartaskdzi mindség-ellendrzést
vezettiik be, igy a gyartaskozi steril mintavételek soran példaul
ellenérizzik a tenyészetek homogenitasat és a sejtkoncentraciét,
afermentlé pH-értékét. A végtermékek esetében tobbek kdzott a
BactoFil® termékekben 1évé Gsszes sejtszamot, valamint a kiilon-
b6z6 baktériumok életképességét is vizsgaljuk. Szelektiv tapta-
lajok hasznalataval azt is elérjuk, hogy a termékek fitopatogén
mikroorganizmust még kis csiraszdmban se tartalmazzanak. A
végtermékek tarolasa és a baktériumok tulélése érdekében fon-
tos a megfelel6 mennyiség( és min6ségu szénhidratok jelenléte.
Ennek lassu, bakteridlis oxiddldsa sordn azonban szén-dioxid
keletkezik, amely egy bizonyos nyomas felett a termék puffada-
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sat okozhatja. Ez azonban természetes jelenség, nem okozza a
termékek minéségének romlasat.

2014-ben a biotechnoldgia és a fermentdacidés gyartas soran
elért eddigi eredményeinket a févaros Budapest Marka dijjal
jutalmazta.

Meggyéz8désiink, hogy csak a fentebb részletezett, fegyel-
mezett gyartastechnoldgia eredményeként eléallitott BactoFil®
termékcsaladtol varhato el az igért bioldgiai hatas.
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